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HYGINET®

— Hygieniasuunnitelma aina
saatavillasl

Kiillon HygiNet® -palvelu tarjoaa ammattikeitticihin ketteran ratkaisun, jonka avulla hygieniasuunnitelma
ja hygieniaan liittyva dokumentointi on helppo pitaa ajan tasalla ja kaikkien saatavilla.

Helppokayttoisen ja selkean HygiNet® -palvelun avulla hoidat vaivattomasti kaikki lakisaateiset velvoitteet
ja loydat nopeasti hygieniasuunnitteluun liittyvat tiedot yhdesta osoitteesta. Hygieniamittausnaytteiden ja
-tulosten dokumentointi ja raportointi terveystarkastajalle on sahkoisella hygieniasuunnitelmalla helppoa.
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RAVINTOLAKOHTAISET HELPOTTAA TYOTA JA HELPPOUTTA
OHJEET JA TUOTTEET PARANTAA TURVALLISUUTTA OMAVALVONTAAN
Raportointi ja sisdinen viestinta Sahkoinen hygieniasuunnitelma Omavalvonnan avulla varmistetaan
helpottuu, kun kaikki tiedot loytyvat helpottaa vierailevien keittiomesta- ruokaturvallisuus valtetaan riskit.
samasta paikasta. reiden ja vuokratyontekijoiden tyota.
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MITEN HYGINET® -PALVELVU TOIMII?

HygiNet® -palvelu auttaa ammattikeittioiden arjessa yllapitamalla

ja paivittamalla hygieniatietoa saannollisesti. Raportointi ja sisdinen
viestinta helpottuu tyokalun avulla, kun kaikki tiedot loytyvat samas-
ta paikasta. Esimerkiksi kayttoturvallisuustiedotteiden viimeisimmat

versiot ovat helposti loydettavissa.

— ULKOASU —
PERSONOITAVISSA

Palvelun ulkosasu on raikas ja moderni
ja sen selkeyteen ja
helppokayttoisyyteen on kiinnitetty
erityisa huomiota.

HygiNet® -palvelusta loydat lisaksi yksityiskohtaiset puhdistus- ja Ulkoasu on mahdollista personoida
menetelmaohjeet eri kohteista, jolloin kuka tahansa yrityksestasi voi asiakkaan yritysilmeen mukaiseksi.

nopeasti tarkistaa, milla tuotteilla ja valineilla tietty tila on tarkoitus
siivota ja kuinka usein. Ohjeet pysyvat aina ajan tasalla ja ne on helppo
tarkastaa tietokoneelta tai puhelimesta myos matkan paalla.

APUNA HENKILOKUNNAN PEREHDYTYKSESSA

HygiNet® -palvelusta loytyvat kohdekohtaisesti kaikki tarvittavat tie-
dot, joten palvelua voi kayttaa myos koulutus- ja perehdytystyokaluna
niin arkisessa opastuksessa kuin taydennyskoulutuksessakin.

Ongelmatilanteessa yhteyshenkildiden tiedot ovat nopeasti saatavilla,
ja pikanappaimilla loytaa hetkessa esimerkiksi keittichygieniasuunni-

HygiNet® taipuu niin tabletille,
tietokoneelle kuin mobiiliin kayttajan
mieltymyksista riippuen.

telman, ravintolakohtaiset tuotevalinnat tai menetelmaohjeet esimer- R ——

kiksi astianpesukoneiden puhdistamiseen.

—— HYGIENIASUUNNITELMA, JOKA —
El VANHENE KOSKAAN

Palvelun sisaltoja paivittamalla
hygieniasuunnitelma pysyy aina ajan tasalla.
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Digitaalinen hygieniasuunnitelma helpottaa
vierailevien keittiomestareiden ja
vuokratyontekijoiden tyota ja
lisda ruokaturvallisuutta.
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Omavalvonnalla varmistetaan ruokaturvallisuus
ja valtetaan riskit. HygiNet® -plavelussa on
digitaalinen hygieniasuunnitelma,
pintahygienianaytteiden tulokset kootusti seka
raportoinnit kaikki samassa paikassa.

HELPPOA KEITTION JOHTAMISTA

Kiireisessa ammattikeittion arjessa digitaalinen HygiNet®
-ratkaisu helpottaa keittion johtamista ja tuo lisaa
varmuutta kaikkiin tyotehtaviin silvoamisesta pintanayttei-
siin ja omavalvontaan.

Omavalvontasuunnitelmasta loytyvat maaraykset niin
elintarvikkeiden sailytykseen kuin tyontekijoiden henkilo-
kohtaiseen hygieniaan ja pintahygieniaan.

KAIKKI YHDESSA PAIKASSA

Kaikki hygieniaan liittyva tieto loytyy yhdesta paikasta, on
ajantasaista ja helposti saatavilla silloin, kun sita tarvitaan.

Lisaksi palveluun voi tallettaa raportit pintahygienia-
naytteista, jolloin tulosten koonti, pitkaaikainen seuranta
ja vertailu helpottuvat. Dokumentaation avulla voi todentaa
miten asiat on hoidettu, ja vertailla tuloksia eri vuosina ja
eri toimipisteissa. Palvelu auttaa myods loytamaan
mahdollisia trendeja pidemmalla aikavalilla.

Tutustu HygiNet® -palveluun
-> www.kiilto.fi/ammattihygienia/hyginet
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